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FETE DE LA SCIENCE 2026 
VALORISER LES SCIENCES ET L’INNOVATION DANS 

L’ALIMENTATION ET LA GASTRONOMIE 

LA FETE DE LA SCIENCE : UN LEVIER DE VALORISATION POUR LES 

ACTEURS SOCIO‑ECONOMIQUES 

Créée en 1991 à l’initiative d’Hubert Curien, la Fête de la science est aujourd’hui l’un des 

principaux rendez‑vous nationaux de diffusion de la culture scientifique, technique et 

industrielle. Chaque année, pendant dix jours au début de l’automne, elle mobilise des 

milliers d’acteurs partout en France et à l’international autour d’événements gratuits 

ouverts à toutes et tous. Conférences, ateliers, expositions, visites, spectacles, débats : la 

diversité des formats permet à chacun, quel que soit son âge ou son niveau de 

connaissances, d’échanger avec les chercheurs, ingénieurs ou professionnels qui font vivre 

les sciences et techniques quotidien. 

Pour les acteurs économiques, industriels et agroalimentaires, c’est une opportunité 

concrète de : 

▪ Valoriser leurs innovations, savoir-faire et métiers ; 

▪ Renforcer leur ancrage territorial ; 

▪ Dialoguer avec les citoyens, les jeunes et les futurs talents ;  

▪ Illustrer concrètement le rôle de l’industrie dans les transitions scientifiques, 

technologiques et environnementales. 

Les formats sont variés et adaptables aux contraintes des structures : démonstrations, 

visites de sites, ateliers participatifs, expositions, débats… 
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 En 2025 en Auvergne-Rhône-Alpes, la Fête de la science a réuni près de 180 000 visiteurs, 

avec 1 800 événements et 550 porteurs de projets, favorisant le rapprochement entre 

sciences, industrie et société. 

ÉDITION 2026 : SAVEURS SAVANTES 

Du 2 au 12 octobre 2026.  

Le thème 2026, « Saveurs savantes », explore les liens entre sciences, cuisine, goût et 

alimentation, et présente la gastronomie comme un champ d’innovation scientifique et 

technique. 

Cette édition permet de valoriser les filières agroalimentaires et connexes autour d’enjeux 

concrets : santé et nutrition, qualité, sécurité et traçabilité des aliments, procédés de 

transformation et d’optimisation industrielle, transition écologique, gestion des ressources 

et réduction des impacts environnementaux, ainsi que les comportements alimentaires et 

les attentes sociétales. 

La thématique adopte une approche pluridisciplinaire, permettant à des acteurs issus de 

domaines scientifiques, technologiques ou industriels variés de s’y inscrire pleinement. 
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QU’ENTEND-ON PAR ÉVÉNEMENT DE CULTURE SCIENTIFIQUE, 

TECHNIQUE ET INDUSTRIELLE ? 

Les événements organisés pendant la Fête de la science : 

▪ Transmettent des savoirs scientifiques, techniques et industriels de façon concrète et 

accessible, et favorisent la transparence des pratiques et procédés auprès du public ; 

▪ S’appuient sur des démonstrations, expérimentations ou pédagogie pour expliquer 

phénomènes, techniques ou innovations ; 

▪ Peuvent se tenir dans vos structures (laboratoires, ateliers, sites de production) ou dans 

des lieux ouverts au public (villages des sciences, écoles, espaces publics). 

Ce qu’un événement scientifique n’est pas : 

▪ Un stand purement promotionnel ou commercial ; 

▪ Une visite uniquement promotionnelle, sans présentation scientifique ou technique ; 

▪ Une occasion de vente obligatoire ou de dénigrement de la concurrence 

Vos événements peuvent mentionner filières, métiers ou formations, et inclure des 

dégustation ou ventes, mais ces aspects ne doivent pas être le seul contenu de 

l’intervention et l’événement doit rester gratuit ! 

Exemples concrets pour les métiers de bouche et l’agroalimentaire : 

▪ Atelier sur la fermentation et la conservation : comprendre scientifiquement levure, 

fromage ou charcuterie. 

▪ Démonstration de traçabilité et sécurité alimentaire, du champ à l’assiette. 

▪ Visite guidée d’un site de production : automatisation, hygiène et contrôle qualité. 

▪ Ateliers de sensibilisation au goût et à la nutrition pour les familles ou scolaires, avec 

manipulation et dégustation scientifique. 

▪ Débats ou conférences sur les innovations durables et la transition écologique dans 

votre filière. 
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POURQUOI PARTICIPER ? 

Participer à la Fête de la science, c’est notamment : 

▪ Créer du lien avec de nouveaux publics (familles, scolaires, étudiants, élus, 

partenaires) ; 

▪ Illustrer concrètement l’utilité sociale de votre activité et votre contribution aux 

grands enjeux de société ; 

▪ Intégrer un réseau régional d’acteurs et initier de nouvelles collaborations. 

▪ Bénéficier d’un cadre national valorisant et de l’accompagnement de votre 

coordinateur départemental tout au long du montage de votre projet.  

MODALITÉS DE PARTICIPATION 

Les événements peuvent être organisés sur un site industriel ou technologique, dans un 

lieu ouvert au public, au sein d’un village des sciences, en extérieur ou dans un lieu 

inhabituel. La seule contrainte est un accès libre et gratuit pour le public (des inscriptions 

peuvent être mises en place si nécessaire). 

La participation peut se faire en organisant votre propre événement ou en vous associant 

à des événements existants : conférences, tables rondes, ateliers… Cela permet de vous 

engager facilement et de toucher le public sans monter un projet complet. 

La participation à la thématique nationale n’est pas obligatoire, mais elle peut enrichir les 

projets, diversifier les approches et attirer un public plus large. Toutes les disciplines 

scientifiques sont les bienvenues. 

  



 

FETE DE LA SCIENCE 2026 – PRESENTATION DE LA THEMATIQUE SAVEURS SAVANTES 5 

DATES CLÉS 

▪ 9 mars 2026 : Lancement de l’appel à projet. 

▪ 20 mai 2026 : Clôture de l’appel à projet.  

▪ Juin 2026 : Réunion du comité régionale pour labelliser les projets Fête de la science. 

▪ Du 2 au 12 octobre 2026 : Fête de la science en métropole, en outre-mer et à 

l’international 

Les porteurs de projets saisissent eux-mêmes leur événement sur www.fetedelascience.fr. 

Les coordinateurs départementaux accompagnent la démarche et le comité régional 

valide l’intégration au programme, dans le respect de la Charte nationale de la Fête de la 

science et la Charte régionale de la Fête de la science.  

VOUS AVEZ ENVIE DE PARTICIPER A LA FETE DE LA SCIENCE ? 

Vous souhaitez participer ou obtenir des informations complémentaires ? La coordination 

régionale et les équipes départementales seront ravies d’échanger avec vous. 

▪ Coordination régionale : Université de Lyon, Aurore VALEX, 

fetedelascience.aura@universite-lyon.fr 

▪ 01 – AIN : ALTEC, CCSTI de l’Ain, Guillaume PONCELET, 

communication@altecsciences.fr  

▪ 07 – ARDECHE : L’Arche des Métiers, CCSTI de l’Ardèche, Maïlou GIBERT, 

fetedelascience@valeyrieux.fr 

▪ 26 – DRÔME : Direction Action Culturelle et Patrimoine, Valence Romans Agglo, 

Alexandra CORROY, alexandra.corroy@valenceromansagglo.fr 

▪ 38 – ISERE : Territoire de sciences, Doriane BOUTEILLE, fds38@territoire-de-sciences.fr  

▪ 42 – LOIRE : La Rotonde, CCSTI Saint-Etienne et Loire, Claire GUILLET et Alexandre 

SAFFRE, fetedelascience42@emse.fr 

https://www.fetedelascience.fr/sites/default/files/2023-02/Charte%20de%20la%20F%C3%AAte%20de%20la%20science%20VF_15.pdf
https://www.fetedelascience.fr/sites/default/files/2023-02/Charte%20de%20la%20F%C3%AAte%20de%20la%20science%20VF_15.pdf
https://www.fetedelascience-aura.com/wordpressFDSRA/wp-content/uploads/2025/02/Charte-regionale-Fete-de-la-science.pdf
mailto:fetedelascience.aura@universite-lyon.fr
mailto:communication@altecsciences.fr
mailto:fetedelascience@valeyrieux.fr
mailto:alexandra.corroy@valenceromansagglo.fr
mailto:fds38@territoire-de-sciences.fr
mailto:fetedelascience42@emse.fr
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▪ 69 – Métropole de Lyon et RHÔNE : Pop’Sciences, Université de Lyon, Léa BOLLIET, 

fetedelascience-lyon-rhone@universite-lyon.fr  

▪ 73 – SAVOIE : Eurêka, CCSTI de Chambéry, Mary MOISSONNIER et Claire TANTIN, 

c.tantin@ccsti-chambery.org et m.moissonnier@ccsti-chambery.org 

▪ 74 – HAUTE-SAVOIE : La Turbine Sciences, Delphine DALENCON, 

delphine.dalencon@annecy.fr 

▪ 03 – ALLIER, 15 – CANTAL, 43 – HAUTE-LOIRE, 63 – PUY-DE-DOME : Université 

Clermont Auvergne, Floriane MAZZELLA, fete-science@uca.fr  
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